APERITIF

Aperol Spritz scl 9,5 Martini Bianco 9,5
Lillet Wild Berry 9,5 Campari Spritz 9,5
Ramazotti Rosato 9,5 Campari-Orangensaft 9.5
Flensburger Pilsener 025L 3,8
vom Fass 04L 4,8
Flensburger Dunkel 025L 3,9
vom Fass 04L 5,2
Alsterwasser 025L 3,9
04L 4,8
Flensburger FLO33L 3,8
alkoholfrei, aus der Flasche
Karamalz FLLO,33L 3,8
alkoholfrei, aus der Flasche
Schneider Weisse Hefeweizen o5L 5.1
hell, dunkel oder alkoholfrei, aus der Flasche
St. Michaelis Naturell FLo25L 3,5
FLO,75L 7,9
St. Michaelis Feinperlig FLO25L 3,5
FLO,75L 7,9
“&% Flens Kiistenlimo g FLO,33L 3,5
KUSTEN Kistencola & Kiistencola Zero, Kiistenlimo Orange,
LIMOS Kiistenmix Cola & Orange
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale FLo2L 3,5
SAFTE, NEKTAR @ SCHORLEN
Granini Saft FlLo2L 3,1
Orange, Apfel, Sauerkirsche, Banane, FL.O,4L 51
KiBa, Maracuja, Rhabarber m
Saft-Schorle FLo2L 3,1
Apfel, Sauerkirsche, Maracuja, Rhabarber FL.O,4L 51
Tasse Kaffee 3,2 Espresso 3,0
Cappuccino 3,8 Doppelter Espresso 4,5
Milchkaffee 3,8 Tee verschiedene Sorten 2,8
Latte Macchiato 4,5 aus unserer Teebox, im Beutel

KLEINER HINWEIS:
Flr unsere Wein- und Spirituosenauswahl halten wir eine separate Karte

bereit. Sprechen Sie uns gern darauf an.
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KALIMERA!
UND HERZLICH WILLKOMMEN.

Willkommen im kleinen Griechen -
direkt am Yachthafen von Heiligenhafen.

Hier treffen authentische griechische Kiiche, herzliche Gastfreundschaft
und maritimes Flair aufeinander. Freuen Sie sich auf traditionelle Spe-
zialitaten, frische Zutaten und mediterrane Aromen, die mit viel Liebe

zubereitet werden.

Lehnen Sie sich zuriick, genieBen Sie den Blick auf die Segelyachten und
lassen Sie sich kulinarisch nach Griechenland entfiihren.
Ob nach einem Tag an der Ostsee, einem Bummel durch den Hafen oder
einfach fir einen genussvollen Abend - wir méchten,
dass Sie sich bei uns wie im Urlaub fiihlen.

KA épeén! - Guten Appetit!
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SPEISEN

€IN STUCK GRIECHENLAND.
AM YACHTHAFEN.



VORSPEISEN

[

1.

Zu allen Vorspeisen servieren wir frisches
Knoblauchbrot (auBer Nr. 5).

Tzatziki
Hausgemachtes Tzatziki aus griechischem Joghurt,
frischen Gurken und Knoblauch.

Dolmadakia

Zarte Weinblatter, gefillt mit wiirzigem Reis,
serviert in fruchtiger Tomatensauce.

Saganaki paniert

Goldbraun gebackener Fetakase,
verfeinert mit Balsamico.

Feta

Griechischer Fetakdse mit sonnengereiften Tomaten,
Zwiebeln, Knoblauch und nativem Olivendl.

Ofenkartoffel

Ofenkartoffel mit hausgemachtem Tzatziki.

Uberbackene Aubergine

Zarte Aubergine aus dem Ofen
mit aromatischem Knoblauchol.

Gegrillte Peperoni

In wiirziger Marinade gegrillte Peperoni.

FRISCHE SALATE

10.

11.

12,

13.

Caesar Salat

Knackiger Rdmersalat mit Croutons, gehobeltem Parmesan
und hausgemachtem Caesar-Dressing.

Oktopussalat

Frischer Rdmersalat mit gegrilltem Oktopus,
Cherrytomaten, Gurken, Paprika, roten Zwiebeln und
Zitronen-Olivendl-Dressing.

Garnelensalat

Frischer Rdmersalat mit gegrillten Garnelen,
Cherrytomaten, Gurken, Paprika, roten Zwiebeln
und Zitronen-Olivendl-Dressing.

Lachs Salat

Frischer Rémersalat mit gegrilltem Lachs, Cherrytomaten,
Gurken, Paprika, Oliven, roten Zwiebeln
und Zitronen-Olivenél-Dressing.

55¢€

8,0 €

8,5 €

10,5 €

6,0 €

8,0 €

8,0 €

16,5 €

17,5 €

16,5 €

19,5 €

HAUPTSPEISEN

I@ Zu allen Hauptspeisen servieren wir lhnen Reis,
knusprige Pommes frites und Tzatziki.

20. Gyros
Nach traditioneller Art gewiirztes Gyros,
frisch vom DrehspieR.

Souvlaki
Saftiges Schweinefleischspiel8, frisch vom Grill.

Bifteki

Gegrilltes Bifteki, geflillt mit wiirzigem Fetakase.

23. Gegrillte Leber

Zarte Leber mit geschmorten Zwiebeln und Apfel.

24. Schweinemedaillons
Zarte Schweinemedaillons mit
aromatischer Krauterbutter.

Schweinemedaillons in Metaxa-Sauce

Zarte Schweinemedaillons in cremiger Metaxa-Sauce
mit frischen Champignons.

26. Gyros in Metaxa-Sauce
Gyros in cremiger Metaxa-Sauce, mit Gouda liberbacken.

27. Gyros mit Brokkoli in Metaxa-Sauce

Gyros und Brokkoli in Metaxa-Sauce, mit Gouda
Uberbacken.

28. Bifteki in Metaxa-Sauce

Gegrilltes Bifteki in cremiger Metaxa-Sauce,
mit Fetakase liberbacken.

29. Lammfilet
Zartes Lammfilet, fein gewiirzt und frisch vom Grill.

40. Lachsfilet vom Grill

Zart gegrilltes Lachsfilet mit Olivenél und
frischem Knoblauch.

Dorade vom Grill

Gegrilltes Doradenfilet mit Reis und
hausgemachtem Tzatziki.

Garnelenspief3e vom Grill
Drei gegrillte GarnelenspielRe.

Panierte Kalamariringe
Knusprig ausgebackene Kalamariringe.

GRIECHISCHE PLATTEN

I@ Zu allen Platten servieren wir lhnen Reis,
knusprige Pommes frites und Tzatziki.

60. Kleine Griechenplatte
Gegrilltes Lachsfilet, GarnelenspieR, Oktopus
und knusprige Kalamariringe.

61. Tripolis-Platte

Eine Auswahl unserer Grillklassiker mit Schweinesteak,
Schweinefilet, gegrillter Leber und Gyros.

62. Kalimera-Platte

Eine Auswahl unserer Grillklassiker mit Lammfilet,
Bifteki, Schweinesteak und Gyros.

Auch fiir mehr Personen - fragen Sie uns!

63. Heiligenhafos-Platte fiir 2 Personen
Eine Auswahl unserer Grillklassiker mit 2x Souvlaki,
2x Bifteki, 2x Leber und Gyros.

Auch fiir noch mehr Personen - fragen Sie uns!
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Delphi-Platte fir 2 Personen

Frisch vom Grill: 2x FleischspieRe, 2x Hacksteaks,
2x Schweinesteaks und Gyros.

65. Mykonos-Platte fir 2 Personen

Unsere Grillklassiker: 2x FleischspiefRe, 2x Hacksteaks,
2x Schweinesteaks, 2x Lammkoteletts und Gyros.

66

Olympia-Platte fiir 3 Personen
Frisch vom Grill: 3x FleischspieRe, 3x Hacksteaks,
3x Schweinesteaks und Gyros.

Athen-Platte fir 4 Personen

Unsere Grillklassiker: 4x FleischspieRe, 4x Hacksteaks,
4x Schweinesteaks, 4x Lammkoteletts und Gyros.

67

DESSERTS

70. Baklava

Knuspriges Blatterteiggeback mit Nissen und
feinem Honigsirup.

KIND€R

80. Kleiner Gyros-Teller

Saftiges Gyros mit knusprigen Pommes frites.

28,5 €

23,5 €

22,5 €

40,0 €

48,5 €

52,0 €

71,5 €

90,0 €

Stiick 2,0 €

8,0 €

Gestaltung: Classix Werbung Heiligenhafen



